AUSBILDUNG ZUR RESTAURANTFACHKRAFT
(M/\X//D)

AUSBILDUNGSPLATZ | SERVICE
Du suchst nach einem abwechslungsreichen Job oder Ausbildungsplatz in einer einzigartigen —
Atmosphiare? -
Dann bist Du genau hier richtig, auf der van Loon!

Wenn Du schon immer Teil eines erlebnisorientierten, gastronomischen Betriebs in einer
herzlichen und familidren Umgebung werden wolltest, dann zégere nicht und bewirb Dich
jetzt, um bei uns an Bord zu kommen!

Werde auch Du Teil unseres van Loon Teams und unterstiitze uns in Deiner Ausbildung zur
Restaurantfachkraft (m/w/d) bei Veranstaltungen und im a la carte

DEINE AUFGABEN AN BORD

e Du erhalst eine umfangreiche Ausbildung in allen Bereichen des
Restaurants

e Du lernst den professionellen und sachkundigen Umgang mit Gasten

e Du lernst das Servieren von Speisen und Zubereiten von Getranken

== Du lernst die Vorbereitung und Durchfiihrung von Veranstaltungen

~ e Du lernst den Umgang mit dem elektronischen Kassensystem im & la
carte Geschaft

e Du lernst das Arbeiten unter Einhaltung der Hygienestandards

(HACCP)

WIR BIETEN DIR

eEine duale Ausbildung nach IHK Richtlinien
eEine personliche und qualifizierte Betreuung wahrend
Deiner Ausbildung
eEinen abwechslungsreichen Ausbildungsplatz,
unterstitzt durch ein motiviertes und engagiertes Team
eEin umfangreiches Fort- und Weiterbildungsangebot
e Eine faire Ausbildungsvergiitung und kostenfreie Personalverpflegung
e Kostenfreie Arbeitskleidung und Lehrmaterialien
eRegelmalige Feedbackgespriache
e Ubernahmeméglichkeiten nach erfolgreich abgeschlossener
Ausbildung

WAS WIR VON DIR ERWARTEN

¢ Du bist motiviert, engagiert, flexibel und zuverlassig

e Du arbeitest gerne mit Menschen aus verschiedenen
Kulturen zusammen

e Du bist bereit im Schichtdienst und am Wochenende
zu arbeiten

e Du arbeitest gerne im Team

e Du hast ein gepflegtes, serviceorientiertes und
freundliches Auftreten

e Du bleibst auch in stressigen Situationen sachlich und
professionell

e Du hast eine rasche Auffassungsgabe

¢ Vorteilhaft, aber nicht zwingend erforderlich ist, wenn
Du bereits erste Erfahrungen im Bereich Gastronomie
gemacht hast

e Vertrauensvoller und sorgsamer Umgang mit Arbeitsmaterialien




